padpdya

thai cuisine am boxhagener

Krossener StralBe 11
10245 Berlin-Friedrichshain
030.297 712 31

taglich gedffnet von 12 bis 16
und 17 bis 22 Uhr

Liebe Gaste,
soweit Sie von Allergien betroffen sind,
melden Sie sich bitte beim Service!

Von unseren Mitarbeitern erhalten Sie dann
einen Allergiker-Ordner, der Ihnen Auskunft
tiber die in unseren Speisen enthaltenen
allergenen Zutaten gibt.

©]

Seit dem 13. Dezember 2014 wird in der
Europdischen Union das Lebensmittelkennzeichnungsrecht

durch die européische Lebensmittelinformations-Verordnung
(LMIV) vereinheitlicht.

Im Zuge dessen missen wir Sie verpflichtend liber allergene
Zutaten und Stoffe in unseren Gerichten informieren.
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Im Naturverbund erzeugen wir unser regionales
Marken-Fleisch aus bestem Metzgerhandwerk auf
besonders artgerechte, faire und nachhaltige Weise.

Im Rheinland seit 1988 und seit 2007 an der Seen-
landschaft Miiritz fiir die Metropolen Berlin und
Hamburg.

Wir bieten excellentes Schweinefleisch von Stroh-

und Weideschweinen in Freilandhaltung der Miiritz,

weiterhin Weiderindfleisch, Kalbfleisch, Hihnchen,
Puten, Ganse und Lamm.

Als Naturfleisch ohne systematischen Antibiotika-
Einsatz und ohne Gentechnik.

Besondere NATURVERBUND-Qualitdtsmerkmale sind:

landwirtschaftliche Kreislaufwirtschaft, bauerlich
Familien-betriebe, transparente Herkunftsnachweise,
kurze Transport-wege, schonende Schlachtung, faire
Bedingungen und besonders artgerechte Haltung seit
1988.

- www.naturverbund.de -



http://www.naturverbund.de
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Starter und Salate

1. Pho Pia Thod
veg. gebackene Friihlingsrollen
mit Salat u. stiB-saurer Sauce 5 5,50

Pho Pia Sod papaya
frisch zubereitete kalte Friihlingsrollen
mit Koriander, Nudeln, Salat und ErdnuB3-Sauce mit

2. Pho Pia Sod Tao Hu / Tofu oder 6,00
3. Pho Pia Sod Gai [ Hihnchenfleisch 6,40
4. Gai Sa Teh

gebratene, pikant gewiirzte HahnchenfleischspieBe

mit Salat und ErdnuB-Sauce 8,70

5. Giau Thod Gai
kross gebackene Teigtaschen gefiillt mit
Hahnchenfleisch dazu Salat
und siiB-saurer Sauce 5 6,30

6. Thod Man Pla (pikant)
hausgemachte, gebratene Fisch-Kiichlein,
gewiirzt mit Zitronenbldttern und Curry,

dazu Salat und stiB-saurer Sauce 5 8,80
7. Yam Tale (

Meeresfriichtesalat mit Tomaten, Zwiebeln,

Zitronengras u. Koriander 14,40

8. Yam Nueah (
Rindfleischsalat mit Tomaten, Zwiebeln,
Gurke, Zitronengras u. Koriander 11,70

9. Yam Pla Mueg /
Tintenfischsalat mit Tomaten, Zwiebeln,
Zitronengras u. Koriander 13,20

10. Salade Tao Hu
gebratener Tofu mit verschiedene Salaten,
dazu sliB-saurer Sauce 5 u. ErdnuB-Sauce 8,20

11. Yam Wun Sen Gung (
Glasnudelsalat mit Garnelen, Morcheln,
Erdniissen und Koriander 12,10
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kleine Suppen

15. Tom Jued Tao Hu
klare Suppe mit Tofu, Pilzen, Zwiebeln, Knoblauch
u. Koriander 5,20

16. Tom Jued Wunsen Gai
klare Suppe mit Glasnudeln, gehacktem Hahnchenfleisch,
Pilzen, Zwiebeln, Knoblauch u. Koriander 6,10

17. Giau Nam Muh
klare Suppe mit hausgemachten Teigtaschen, gefillt mit
gehacktem Schweinefleisch, Pak Choi, Zwiebeln,
Knoblauch u. Koriander 6,10

Tom Kha 7
Kokosmilchsuppe mit Champignons, Tomaten
Zwiebeln u. Koriander mit

12. Tom Kha Tao Hu / Tofu oder 5,70
18. Tom Kha Gai [ Hahnchenfleisch 6,50
19. Tom Kha Gung / Garnelen 6,90

Tom Yam (sduerlich)? (
Tom Yam Suppe mit Champignons, Tomaten,
Zwiebeln u. Koriander mit

14. Tom Yam Tao Hu / Tofu oder 5,40
20. Tom Yam Gai [ Hihnchenfleisch 6,00
21. Tom Yam Gung [ Garnelen 6,40

groBe Suppen 7

Guaitieu Nam
groBe Suppe mit Reisnudeln, Sojasprossen, Pak Choi,
Knoblauch u. Koriander mit

25. Guaitieu Nam Tao Hu [ Tofu oder 9,40
26. Guaitieu Nam Gai [ Hahnchenfleisch 10,80
27. Guaitieu Nam Nueah /[ Rindfleisch 11,50

28. Guaitieu Nam Tom Yam Gai (
groBe Tom Yam Suppe mit Reisnudeln u. gehacktem
Hahnchenfleisch, Sojasprossen, Pak Choi,
Koriander, Knoblauch und Erdniissen 13,10

30. Tom Yam Tale (sduerlich)
Tom Yam Suppe mit Meeresfriichten u. Champignons,
Tomaten, Zwiebeln u. Koriander 12,70

31. Tom Kha Tale 7 (
Kokosmilchsuppe mit Meeresfriichte, Champignons,
Tomaten, Zwiebeln u. Koriander 13,20
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Thai-Klassiker

Reisnudeln

Pad Thai
gebratene diinne Reisnudeln mit Sojasprossen,
Erdniissen, Ei und stiB-saurem Geschmack® mit

35. Pad Thai Tao Hu / Tofu oder 10,60

36. Pad Thai Gai / Hihnchenfleisch 11,70

37. Pad Thai Gung / Garnelen 14,40

44, Pad Thai Nueah / Rindfleisch 13,20
Pad Siyu

gebratene Reisbandnudeln in Soja-Sauce,
Ei, Sojasprossen, Thai-Broccoli u. Erdniissen mit

38. Pad Siyu Tao Hu [ Tofu oder 10,60
39. Pad Siyu Gai [ Hdhnchenfleisch 11,70
40. Pad Siyu Nueah [ Rindfleisch 13,20
41, Pad Siyu Gung [ Garnelen 14,40
Glasnudeln

Pad Wun Sen

gebratene Glasnudeln in milder Soja-Sauce,
Ei, Sojasprossen, Lauch u. Tomaten mit

45, Pad Wun Sen Tao Hu [ Tofu oder 10,60
46. Pad Wun Sen Gai [ Hihnchenfleisch 11,70
47, Pad Wun Sen Nueah / Rindfleisch 12,70
48. Pad Wun Sen Gung [ Garnelen 14,30
Eiernudeln

Bami Pad

gebratene Eiernudeln in milder Soja-Sauce,
Ei, Sojasprossen u. Pak Choi mit

50. Bami Pad Tao Hu / Tofu oder 9,90
51. Bami Pad Gai / Hidhnchenfleisch 11,70
52. Bami Pad Nueah / Rindfleisch 12,70
53. Bami Pad Ped / krossem Entenfleisch 14,40
54, Bami Pad Gung [ Garnelen 14,40

gebratener Reis

Khao Pad
gebratener Reis in milder Soja-Sauce,
Ei, Broccoli, Zwiebeln u. Tomaten mit

55. Khao Pad Tao Hu / Tofu oder 9,90
56. Khao Pad Gai / Hihnchenfleisch 11,70
57. Khao Pad Nueah /[ Rindfleisch 13,20

58. Khao Pad Gung [ Garnelen 14,40
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Thai-Klassiker serviert mit Duftreis

Pad Med Mamoang /
Champignons, Paprika, Lauch, Zwiebeln u. Cashewkernen
gebraten in Austern-Sauce mit gebackenem

59. Tao Hu [ Tofu oder 12,10
60. Gai [ Hihnchenfleisch 14,40

Pad Pak Ruam Mid
frisches Gemiise gebraten in milder Soja-Sauce mit

61. Tao Hu / Tofu oder 10,60
62. Gai [ Hdhnchenfleisch 11,70
63. Ped / krossem Entenfleisch 16,20
64. Gung [ Garnelen 15,50
65. Pla Muek [ Tintenfisch 14,40

Pad Naman Hoi
Broccoli u. Champignons gebraten in Austern-Sauce mit

66. Gai [ Hihnchenfleisch oder 12,10
67. Nueah /[ Rindfleisch 14,40
Priaw Wan 3

Ananas, Gurken, Paprika, Pilze, Tomaten, Babymais u.
Zwiebeln in siiB-saurer Sauce mit kross gebackenem

70. Tao Hu [ Tofu oder 10,60
71. Gai [ Hihnchenfleisch 12,70
72. Ped / krossem Entenfleisch 16,50
73. Gung / Garnelen 15,50
74. Pla [ Rotbarschfilet paniert mit Weizenmehl 13,90

Pad Krapao //
Bohnen, Peperoni, Chili, Knoblauch und
scharfer Basilikum gebraten mit

80. Tao Hu [ Tofu oder 11,10
81. Gai [ Hihnchenfleisch 12,70
82. Gung [ Garnelen 15,50
83. Pla Muek / Tintenfisch 15,50
84. Nueah /[ Rindfleisch 13,90
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Sam Ros (
auf einer hausgemachten, siiB-sauer-scharfen Sauce5)
(Sauce der drei Geschmicker) mit gebratenem
Thai-Basilikum wird serviert mit

85. Tao Hu [ krossem Tofu oder 10,60
86. Gai [ krossem Hahnchenfleisch 13,90
87. Ped | krossem Entenfleisch 16,20
88. Pla [ Rotbarschfilet paniert mit Weizenmehl 16,50

Pad Ki Mau ((((

Bohnen, Auberginen, Peperoni, Chili, Knoblauch,
griiner Pfeffer, Khra Chai-Wurzeln, Zitronenblatter
u. scharfer Thai-Basilikum gebraten mit

90. Tao Hu [ Tofu oder 11,70
91. Gai [ Hahnchenfleisch 13,90
92. Nueah / Rindfleisch 15,00
93. Ped | krossem Entenfleisch 16,50
94. Gung [ Garnelen 16,20

Pad Khing (pikant)
Champignons, Morcheln, Shiitake-Pilze, Babymais,
Lauch, Zwiebeln, Peperoni und Ingwer gebraten mit

95. Tao Hu [ Tofu oder 10,60
96. Gai [ Hihnchenfleisch 11,90
97. Nueah [ Rindfleisch 13,90
98. Ped | krossem Entenfleisch 16,20
99. Gung [ Garnelen 15,60
100. Pla Muek / Tintenfisch 15,60
101. Pla [ Rotbarschfilet paniert mit Weizenmehl 14,40

Thod Katiem Priek Thai
Knoblauch, Pfeffer, Sojasprossen, Gemiise und Koriander
gebraten mit

104. Tao Hu [ Tofu oder 10,60
105. Gai [ Hahnchenfleisch 12,70
106. Nueah / Rindfleisch 13,90
107. Ped | krossem Entenfleisch 16,20
108. Gung / Garnelen 15,50
109. Pla Muek / Tintenfisch 15,50
110. Pla [ Rotbarschfilet paniert mit Weizenmehl 14,40
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Thai-Currys serviert mit Duftreis

Gaeng Kari  (pikant)
gelbe Curry-Sauce mit Kokosmilch, Kartoffeln,
Ananas % und Zwiebeln serviert mit

114, Tao Hu /[ Tofu oder 10,60
115. Gai [ Hihnchenfleisch 13,90
116. Nueah / Rindfleisch 15,00

Gaeng Kiau Wan /
griine Curry-Sauce mit Kokosmilch, Auberginen,
Bohnen, Bambus, Peperoni u. Thai-Basilikum mit

120. Tao Hu [ Tofu oder 10,60
121. Gai [ Hihnchenfleisch 13,90
122. Nueah [ Rindfleisch 15,00
123. Gung [ Garnelen 16,50
124. Pla / Rotbarschfilet paniert mit Weizenmehl 14,40

Gaeng Panaeng /
rote Curry-Sauce mit Kokosmilch, Auberginen, Bohnen,
Peperoni, Zitronenblattern und Thai-Basilikum mit

125. Tao Hu [ Tofu oder 10,60
126. Gai [ Hahnchenfleisch 13,90
127. Nueah / Rindfleisch 15,00
128. Ped | krossem Entenfleisch 16,50
129. Gung / Garnelen 16,50
130. Pla [ Rotbarschfilet paniert mit Weizenmehl 14,40

Pad Pet //

rote Curry-Sauce - ohne Kokosmilch -
mit Auberginen, Bohnen, Peperoni, Bambus,
u. Thai-Basilikum mit

131. Tao Hu / Tofu oder 10,60
132. Gai [ Hihnchenfleisch 13,90
133. Nueah /[ Rindfleisch 13,90
134. Ped / krossem Entenfleisch 16,20
135. Gung [ Garnelen 15,50
136. Tale/ Meeresfriichte 16,50
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Gaeng Pet (
rote Curry-Sauce mit Kokosmilch, Auberginen,
Bohnen, Peperoni, Bambus u. Thai-Basilikum mit

140. Tao Hu / Tofu oder 10,60
141, Gai [ Hahnchenfleisch 13,90
142. Nueah [ Rindfleisch 15,00
143. Gung [ Garnelen 16,50
144. Pla Muek [ Tintenfisch 16,50

papaya_spezialitaten mit Duftreis

150. papaya Ente - leichte SiiBe, pikant -
kross gebackenes Entenfleisch mit verschiedenem
Gemiise in dunkler Sauce nach Art des Hauses 18,80

151. Gaeng Pet Ped Yang 9 (
kross gebackenes Entenfleisch in roter Curry-Sauce
mit Kokosmilch, Ananas, Auberginen, Bambus,
Bohnen, Peperoni, Tomaten und Thai-Basilikum 17,70

152. Gai Radtua
paniertes Hihnchenfleisch mit ErdnuB3-Sauce
und frischem Koriander, serviert auf Sojasprossen
oder mit 16,50

153. Ped / krossem Entenfleisch 17,70

154. Gung Thod Katiem Priek Thai
groBe Garnelen (mit Schale) gebraten mit
Gemiise, Knoblauch, Pfeffer u. Koriander 18,80

155. Pla Sam Ros (
eine ganze Dorade, kross gebacken, serviert
in einer siiB-sauer-scharfen Sauce 9
(Sauce der drei Geschm&cker)
mit Thai-Basilikum 25,50

156. Pla Rad Phrik (
eine ganze Dorade, kross gebacken, serviert
in einer roter Curry-Sauce mit Kokosmilch und
Thai-Basilikum 25,50
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Isaan Gerichte (Nord-Ost Thailand)

160. Som Tam 9 (
Salat von frischer griiner Papaya mit Garnelen,
Bohnen, Tomaten sowie Chili, Knoblauch,
Zitronensaft und Erdniissen
- ohne - Duftreis 14,40

161. Nam Tok Nueah /
Salat mit Scheibchen vom Rind,
frischen Thai-Krdutern, gemahlenen u.
gerosteten Reiskdrnern, roten Zwiebeln,
gewdirzt nach typischer Landesart,
serviert mit Duft- oder Klebreis 17,70

162. Lab Gai (
Salat mit fein gehacktem Hahnchenfleisch
Thai-Krdutern, gemahlenen u. gerdsteten
Reiskdrnern, roten Zwiebeln, gewliirzt nach
typischer Landesart, lauwarm serviert

mit Duft- oder Klebreis oder mit 15,50
163. Ped [ gehackter Entenbrust 17,70
Extras
170. Portion Reis 2,60
171. Portion Klebreis 2,90
172. StiB-saure Sauce 9 2,40
173. ErdnuB Sauce 2,50
174. Panaeng Sauce 3,70
175. Eiernudeln 2,60
176. Glasnudeln 2,60
177. Reisnudeln 2,60
178. Reisbandnudeln 2,60
179. Portion frische Kriuter 2,30
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Desserts

180. Guai Thod
gebackene Banane, warm serviert mit Honig

6,90
181. Guai Buadschi
gegarte Banane in gesiiBter Kokosmilch,
warm serviert 6,90
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